
 

BUILD YOUR OWN BOWL
Kết hợp các thành phần sau cho món xà lách của bạn

PROSCIUTTO E MELONE 
Dăm bông Parma | Dưa lưới | Xà lách Arugula
Double crown Parma ham | Marinated melon | Arugula  

POLENTA & FUNGHI
Bánh bắp | Nấm rừng và nấm Porcini | Dầu Truffle
Fried polenta cracker | Native and Porcini mushrooms | Truffle

P

VG

Giá niêm yết bằng Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành
All prices are quoted in VND, exclusive of 5% service charge and applicable VAT

Món chay/ VegetarianV
Món thuần chay, hoặc chế biến theo yêu cầu/ Vegan dish or vegan preparation availableVG

P Món ăn có thịt heo/ Contains pork

1. Tinh bột hoặc rau xanh/ BASE
Xà lách/ Mixed salad leaves
Hạt diêm mạch/ Quinoa

Gạo lứt / Brown rice
Nui/ Pasta

2. Phần thêm/ TOPPINGS
Cà chua bi/ Cherry tomato
Dưa leo/ Cucumber
Bắp/ Corn
Bơ trái/ Avocado
Đậu nành Nhật/ Edamame

Trứng cút/ Quail egg
Bông cải xanh / Steamed broccoli
Củ dền/ Beetroot
Nấm rừng/ Wild mushrooms
Rong biển Wakame/ Wakame seaweed

APPETIZERSkhai vị

BỮA TRƯA
11:00 am to 2:00 pm

THỨ HAI ĐẾN THỨ SÁU
Monday to Friday

lunch menu COMBOS
2 Món/ 2 Courses:  168,000++ 3 Món/ 3 Courses:  198,000++

THUẬN TIỆN

3. Nước xốt/ DRESSING
Xốt Caesar/ Caesar dressing
Giấm Balsamic/ Balsamic
Sữa chua/ Yogurt

Xốt dầu giấm kiểu Pháp/ French dressing
Pesto húng tây/ Basil pesto

Lựa chọn thêm/ ADDITIONS
Đùi gà/ Chicken leg                                                               78,000
Cá ngừ vây vàng om dầu/ Confit yellow-fin tuna chunks           58,000
Tôm sú/ Tiger prawn                                                              98,000 (3pcs)
Cá hồi xông khói/ Smoked salmon                                         98,000
½ phô mai Burrata/ Half burrata                                           98,000
Phô mai Burrata nguyên phần/ Whole burrata                        168,000 

4. Giòn rụm/ CRUNCH
Hạt mè/ Sesame seeds
Hạt hướng dương/ Sunflower seeds
Củ dền giòn/ Beetroot chips

Bánh mì giòn/ Croutons
Hạt Chia/ Chia seed  

 

VG

FISH AND PRAWN CAKE
Bánh hải sản chiên xù | Salsa bơ trái | Xốt Tartar
Crispy seafood cake | Avocado salsa | Tartar sauce

BAKED CAULIFLOWER SOUP
Xốt Velouté bông cải trắng | Bánh mì giòn | 
Hạt hướng dương
Baked cauliflower velouté | Croutons | Sunflower seed 
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*Giá niêm yết bằng VNĐ | All prices are quoted in VND

Áp dụng khi gọi thức uống kết hợp thực đơn gọi món hoặc combo bữa trưa
Prices applied per person and only when ordered in conjunction with à la carte or lunch combo food orders

TRÀ
TEA         
Breakfast
Darjeeling
Earl Grey
Gunpowder
Jasmine
Verveine (không chứa cafein/ caffeine free)
Chamomile (không chứa cafein/ caffeine free)
Fruits Rouges (không chứa cafein/ caffeine free)

Bình/ Pot
55,000 net

TRÀ SỮA 
THẠCH HONGKONG              60,000 net
HONGKONG MILK TEA 
WITH HOMEMADE GRASS JELLY 
Trà đen Hồng Kông | Sữa đặc | 
Thạch Hồng Kông
Hong Kong black tea | Condensed milk | 
Homemade jelly

NƯỚC UỐNG/ WATER
Aquafina 500ml                                       30,000 net
Alba 450ml                                                50,000 net
Alba 750ml                                                80,000 net

NƯỚC NGỌT/ SOFT DRINK         40,000 net
Pepsi | Pepsi Black | 7up | Soda | Tonic

HƯƠNG VỊ TRÀ MÁT LẠNH       75,000 net
SIGNATURE ICED TEA

HOMEMADE GELATO 2 scoops
Lựa chọn 2 hương vị kem Gelato ưa thích tại quầy
Choice of 2 scoops of homemade gelato

CÀ PHÊ/ COFFEE
Vietnamese coffee 40,000 net
Vietnamese milk coffee 40,000 net
Espresso 40,000 net
Double espresso 50,000 net
Americano 50,000 net
Cappuccino 60,000 net
Latte 60,000 net

MAIN COURSES
Món Chính

DESSERT
Tráng Miệng

LUNCH DRINK LIST
thực đơn đồ uống

MARGHERITA
Pizza xốt cà chua | Phô mai Mozzarella | Húng tây
Tomato sauce | Mozzarella | Fresh basil

LUNCH PIZZA SPECIAL
Vui lòng hỏi nhân viên của chúng tôi về món Pizza 
đặc biệt trong tuần
Please ask an associate for the weekly pizza special 

CHEF’S RECOMMENDATION
Vui lòng liên hệ với nhân viên để được gợi ý các 
món ăn từ bếp trưởng
Please ask an associate for our chef’s recommendation

TUNA “melt” TOASTIE
Bánh mì Sourdough ba tầng phết | Xốt cá ngừ | 
Phô mai Cheddar tan chảy | Khoai tây múi giòn
Toasted sourdough bread | Homemade tuna spread | 
Cheddar cheese | Seasoned crispy potato wedges

SABA FISH & FRIED RICE
Cá Saba ướp Miso | Cơm chiên rau củ
Grilled miso marinated Saba fish | Vegetable fried rice

CHICKEN & VEGGIES SKEWER
Ức gà ướp nghệ tây & sữa chua nướng | 
Rau củ nướng | Xà lách couscous
Saffron and yogurt grilled chicken breast | 
Grilled vegetables | Couscous salad

BBQ PORK RIBS
Sườn nướng | Khoai tây múi | Bắp trái | 
Đậu bắp nướng
Roast BBQ spare ribs | Seasoned potato wedges | 
Corn-on-the-cob | Roasted okra 

V

P

FRESH FRUIT  
Trái cây tươi theo mùa
Seasonal fresh fruit

VG

CRÈME BRULEE
Bánh trứng đốt
Classic crème brulee

BROWNIE
Bánh Brownie sô cô la | Kem dừa
Chocolate brownie | Coconut ice cream 


