
龍朝軒外賣餐單
THỰC ĐƠN BÁN MANG ĐI

TAKE AWAY MENU



魚翅灌湯蝦餃皇 138,000
Vi cá há cảo tôm 位/ người/ person
Steamed shark’s �n with shrimp dumplings in soup

22頭鮑魚燒賣 138,000
Xíu mại tôm bào ngư 22 đầu 位/ người/ person
Steamed shrimp and minced pork dumplings with 22-head abalone

錦繡海味灌湯餃 248,000
Súp bánh xếp hải vị cẩm tú 位/ người/ person
Seafood dumplings served in supreme broth   

黑松露蟹肉餃 168,000
Bánh xếp thịt cua nấm Tùng Lộ 3件/ 3 cái/ 3 pieces
Steamed crab meat dumplings with black tru�e

羊肚菌石榴餃        198,000
Bánh xếp nấm bụng dê  3件/ 3 cái/ 3 pieces
Steamed morel mushroom dumplings

瑤柱珍珠雞  168,000
Xôi gà trân châu sò điệp khô 2件/ 2 cái/ 2 pieces
Steamed glutinous rice with dried scallop in lotus leaves

懷舊叉燒包 98,000
Bánh bao xá xíu 3件/ 3 cái/3 pieces
Steamed barbecue pork buns

蒸類
MÓN HẤP
STEAMED



一口鮑魚酥 298,000
Bánh Tart bào ngư 3件/ 3 cái/ 3 pieces
Baked abalone tart 

   X.O醬蘿蔔糕  138,000
Bánh củ cải chiên sốt X.O     份/ phần/ portion
Pan-fried turnip cakes with x.o sauce

雞絲春卷  98,000
Chả giò gà xé 3件/ 3 cái/ 3 pieces
Deep-fried shredded chicken spring rolls  
 

煎炸焗
MÓN CHIÊN, NƯỚNG

DEEP-FRIED, BAKED



前菜 + 燒味
MÓN KHAI VỊ + MÓN QUAY
APPETIZER + BARBECUED 

陳醋青瓜雲耳 198,000
Dưa leo trộn nấm mèo sốt dầu giấm 例/ phần/ portion
Mixed Cucumber with Black Fungus in Vinegar  

蜜汁叉燒  438,000
Xá xíu sốt mật 例/ phần/ portion
Honey-Glazed Barbecued Pork

燒鴨 288,000
Vịt quay 例/ phần/ portion
Roasted Duck

豉油雞 498,000/ 半隻/ nửa con/ half
Gà xì dầu  888,000/ 原隻/ nguyên con/ whole
Chicken with Homemade Soya Sauce  
 



精美小菜
CÁC MÓN XÀO

CHEF SPECIALIST  

家鄉釀遼參   888,000
Hải sâm sốt bào ngư 位/ người/ person
Braised Sea Cucumber with Abalone Sauce 

濃雞湯燴花膠 888,000
Bóng cá chần canh gà 位/ người/ person
Braised Fish Maw with Chicken Broth

3頭澳洲鮑魚燴花菇 1,188,000
Bào ngư Úc 3 đầu hầm nấm đông cô 位/ người/ person
Braised 3 Heads Australian Abalone with Mushroom

黑魚子金瑤煎釀蟹鉗 788,000
Càng cua chiên nhồi trứng cá tầm 位/ người/ person
Pan-fried Crab Claw with Shrimp Paste, Crispy Conpoy and Caviar    
 

薑蔥炒斑球 988,000
Cá mú phi lê xào gừng hành 例/ phần/ portion
Stir-Fried Garoupa Fillet with Ginger and Scallion  

古法蒸鱈魚球 1,088,000
Cá tuyết hấp kiểu cổ pháp 例/ phần/ portion
Steamed Cod�sh with Traditional Style 

西芹雲耳炒蓮藕片   388,000
Củ sen xào nấm mèo cần tây  例/ phần/ portion
Stir-Fried Lotus Root with Black Fungus and Celery

白灼/濃雞湯/上湯/金銀蛋/生炒/蒜茸/薑汁 238,000
Rau củ 例/ phần/ portion
Vegetables
Cách chế biến: Luộc/ Chần canh gà/ �ượng canh/ Sốt hai loại trứng/ Xào/ Xào tỏi/ Sốt gừng
Cooking method: Poached/Poached chicken broth/Superior soup/ Two kinds of egg/ Stir - fried/ 
Stir – Fried Garlic/ Ginger Sauce
 



龍朝外買套餐A
THỰC ĐƠN LONG TRIỀU BÁN MANG ĐI A
ROYAL PAVILION TAKE AWAY SET MENU A 

1,088,000++/位/người/person

龍朝蒸點2件  
Khai vị điểm tâm 2 món

Steamed 2 kinds of Dimsum

瑤柱蟹肉冬茸羹  
Súp bí đao thịt cua sò điệp khô

Crab Meat Soup with Winter Melon and Conpoy

香草天椒蝦球  
Tôm chiên cay

Deep-Fried Prawn with Chili 
  
 

蔥爆牛柳粒  
Bò xào hành thơm

Sautéed Beef with Spring Onion
 

上湯雲吞麵 
Mì hoành thánh
Wonton Noodle

 

甜品2件
Tráng miệng 2 món 
Two kinds of Dessert

 



龍朝外買套餐B
THỰC ĐƠN LONG TRIỀU BÁN MANG ĐI B
ROYAL PAVILION TAKE AWAY SET MENU B 

1,628,000++/位/người/person

叉燒、黑木耳青瓜  
Xá xíu – Dưa leo trộn nấm mèo

Honey-Glazed Barbecued Pork – Mixed Cucumber with Black Fungus

松茸竹笙燉菜膽
Trúc xanh nấm Tùng Nhung tiềm cải xanh

Double-Boiled Matsutake Mushroom with Bamboo Fungus and Vegetable

薑蔥爆魚球  
Cá phi lê xào gừng hành

Stir-Fried Fish Fillet with Ginger and Scallion
  
 

濃雞湯花膠  
Bóng cá chần canh gà

Braised Fish Maw with Chicken Broth
 

原隻鮑魚燴飯 
Cơm bào ngư nguyên con

Braised Whole Abalone with Rice
 

甜品2件
Tráng miệng 2 món 
Two kinds of Dessert

 




