
Allergens/ Danh mục thực phẩm có khả năng gây dị ứng
1 Cerals containing gluten and products thereof

Ngũ cốc có chứa gluten và các sản phẩm từ chúng
2 Crustaceans and products thereof

Động vật giáp xác và các sản phẩm từ chúng
3 Eggs and products thereof

Trứng và các sản phẩm từ chúng
4 Fish and products thereof

Cá và các sản phẩm từ chúng
5 Peanuts and products thereof

Đậu phộng và các sản phẩm từ chúng
6 Soybeans and products thereof

Đậu nành và các sản phẩm từ chúng
7 Milk and products thereof (including lactose)

Sữa và các sản phẩm từ chúng (kể cả lactose)
8 Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts and products thereof

Các loại hạt: hạnh nhân, hạt phỉ, hạt óc chó và các sản phẩn từ chúng
9 Celery and products thereof

Cần tây và các sản phẩm từ chúng
10 Mustard and products thereof

Mù tạt và các sản phẩm từ chúng 
11 Sesame seeds and products thereof

Hạt mè và các sản phẩm từ chúng
12 Sulphur dioxide and sulphites

Lưu huỳnh đioxit và sunfua
13 Lupins and products thereof

Lupin và các sản phẩm từ chúng 
14

 

Molluscs and products thereof
Động vật thân mềm và các sản phẩm từ chúng  

If you have any food allergies and/or intolerances, please ask our staff, who will provide 
you with appropriate information on our food and beverage 

Xin lưu ý nếu quý khách bị dị ứng với bất kỳ thành phần thực phẩm nào, vui lòng thông báo cho nhân viên 
nhà hàng để được tư vấn món ăn và thức uống thích hợp. 

All prices are quoted in ,000 VND, exclusive of 5% service charge and applicable VAT
Giá niêm yết bằng ,000 Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành

Dear Guest,
In order to provide you the best dining experience and guarantee the highest

food quality, we invite you to enjoy our dishes as soon as they are served.
Thank you for your understanding.

Have a wonderful time with us!

Da Vittorio Saigon Team

Thưa quý khách,
Để có được trải nghiệm ẩm thực tốt nhất và đảm bảo chất lượng món ăn ngon nhất, 

các món ăn nên được thưởng thức ngay khi phục vụ. 
Xin cảm ơn quý khách.

Chúc quý khách tận hưởng thời gian tuyệt vời tại nhà hàng Da Vittorio Saigon.



White Truffle
experience

VND 8,588++
Food only

Giá thực đơn chọn sẵn

VND 2,388++
Wine pairing experience available

Giá rượu đi kèm 

For true connoisseurs of this fine fungus 
we suggest “seven” different combinations fresh daily made

Đối với những người sành ăn, chúng tôi xin đề xuất “7” sự kết hợp tuyệt vời từ nấm Tru�e trắng 
và các nguyên liệu tươi mới hàng ngày 

New Zealand Costal Lamb Tartare, Cognac, Puff Pastry, Lamb Jus
Tartare từ cừu New Zealand, rượu Cognac, bánh Pu�, nước dùng từ cừu

Potato And Mushroom “Cappuccino”, Mini Savory Croissant
“Cappucino” ragout nấm, mousse khoai tây, bánh Croissant mặn

Poached Organic Egg, Creamy Polenta, 
Truffle Butter Glaze, Crispy Corn 

Trứng chần, cháo ngô kiểu Ý, xốt bơ Tru�e, bắp rang

Risotto, Taleggio Cheese Fondue, Sweetbread, Hazelnut
Cơm Ý Risotto, phô mai Taleggio fondue, lá lách bê, hạt phỉ

“Sweet Truffle”
“Tru�e Ngọt”

Hand-Made Tagliolini Pasta, Butter, Aged Parmesan
Mỳ Ý Tagliolini được làm thủ công, bơ, phô mai Parmesan

Wagyu Beef Rossini Style, Foie Gras, Port Wine Sauce
Thăn bò Wagyu kiểu Rossini, gan ngỗng, xốt rượu Port

Each Dish Contains 3gms of fresh White Truffle 
Any Additional Gm Is Priced At 588,000

Mỗi món ăn chứa 3gms nấm Tru�e tươi
Mỗi gm nấm Tru�e tươi gọi thêm có giá 588.000


