
 

STARTER
CARABINEROS

Tôm đỏ Carabineros | Củ dền | Trứng cá tầm
Carabineros | Beetroots | Caviar

Alfred Gratien Rosé
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

(Champagne – France)

FOIE-GRAS
Gan ngỗng áp chảo | Kẹo táo Lollipop | Giấm cô đặc | Bánh tổ ong

Pan seared foie gras | Pomme d’Amour | Reduction of aged vinegar | Honeycomb
Trimbach 2020 – Alsace AOC

Riesling
(Alsace – France)

MAIN COURSE
LOBSTER

Tôm hùm Canada | Củ cần tây | Cầu gai | Xúp nước trong hoa bụp giấm
Canadian lobster | Celeriac | Sea urchin | Hibiscus consommé

Jeune Blanc, Chateau Mussar 2019 
Viognier, Vermentino Chardonnay

(Bakaa Valley – Lebanon) 

TROU NORMAND
Đá bào vị mâm xôi và hoa hồng

Raspberry and rose sorbet

BEEF AND TRUFFLE

Beef tenderloin | Périgourdine sauce
Le Médoc de Cos, 2nd Label Château Cos d’Estournel 2013 – Médoc AOC

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Merlot
(Bordeaux – France)

DESSERT
CHERRY

Các món tráng miệng biến tấu từ trái anh đào | Rượu vang đỏ nóng | Bánh Financier | Va-ni
Cherry variation | Mulled red wine | Financier | Vanilla

Castelnau de Suduirat 2017 – Sauternes AOC
Semillon, Sauvignon Blanc

(Bordeaux – France)

Giá niêm yết bằng Việt Nam Đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế GTGT theo quy định hiện hành
All prices are quoted in VND, exclusive of 5% service charge and applicable VAT

 6 courses menu: 2,588,000
Kèm rượu vang 6 món/ Tasting menu with wine pairing: 3,988,000


