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Da Vittorio Saigon continues to excite the food scene with its latest 
culinary addition: the Caviar Corner, offering a luxurious pre-or 
post-dinner rendezvous serving an ultimate selection of the world’s 

finest caviar as well as champagnes and vodkas to pair with.

Operation hours: 5:30 pm – 8:30 pm

Operation hours are subject to change without prior notice, we apologize 
for any inconvenience caused.

Da Vittorio Saigon tiếp tục mang đến những trải nghiệm ẩm thực ấn tượng với 
Caviar Corner, phục vụ trước hoặc sau bữa tối với thực đơn trứng cá tầm cao cấp, 

dùng kèm sâm panh hoặc rượu vodka hảo hạng.   

Giờ hoạt động: 17:30 – 20:30  

Giờ hoạt động có thể thay đổi mà không có thông báo trước, chúng tôi xin lỗi vì sự bất tiện này.



CAVIAR SET

Osciètre Prestige 
(Acipenser Gueldenstaedtii) 30g                                 VND 4,888
Tasting notes: firm and delicate golden brown roes which roll perfectly on 
the palate, condensed marine flavor with a touch of dried fruit, offer an 
impressive lengthy flavor lovely accompanied with a glass of Champagne or 
chill Vodka.

Vintage Baeri 
(Acipenser Baeri) 30g                        VND 4,888
Tasting notes: firm and delicate golden brown, fresh grass, oyster and black 
olives. It’s mere tasting, simply on the spot especially with a glass of 
Champagne or Italian Franciacorta.

Kristal 
(Acipenser Schrenki – Acipenser Dauricius) 30g                                VND 5,888
Tasting notes: dark amber  with a slightly yellow tinge, rich taste and 
complex flavor with almond finish. With its stunning amber grains, it's the 
Michelin starred chef’s favorite caviar to match with a glass of pure Vodka.

Beluga 
(Huso-Huso) 30g                        VND 6,888
Tasting notes: A simply exceptional caviar! Frim roes with anthracite grey 
reflections. Notes of cream butter, lime and almond. It tastes as if it's done alone 
from the spoon to savor all its subtleties and complexities or accompany with an 
exceptional glass of pure and rare Gold Beluga Vodka to enjoy.

To provide you the highest caviar tasting experience, the caviar set is served 
with egg white, egg yolk, chives, sour cream and homemade blinis.(1,3,4,7,12)

Set trứng cá tầm được phục vụ kèm lòng trắng trứng, lòng đỏ trứng, hẹ, kem chua và bánh blinis ngũ 
cốc để mang đến sự trải nghiệm thượng hạng nhất cho khách hàng.(1,3,4,7,12)



Dom Petroff 
Imperial Beluga (Huso-Huso) 30g         VND 21,988
Dom Petroff is part of a family business that started importing and selling caviar 
in France in the 1920s. The brand, created in 1979, is leader in caviar sales in 
French supermarkets such as Lafayette Gourmet, La Grande Epicerie de Paris 
and Monoprix. All our caviar is matured in house in Paris and hand packed to 
order after a maturation period of 6 to 18 months. Since April 2008, all caviar 
must be farmed. There is no more wild caviar available and it takes 6 to 8 years to 
raise a Siberian sturgeon. For over 40 years, Dom Petroff has supplied the top 
seafood purveyors with the best quality products on the market bringing 
traditional knowhow expertise in caviar and seafood directly to you.

SPARKLING WINES & CHAMPAGNES RECOMMENDED

Dom Pérignon Champagne Brut 2013, Saint Pierre d`Hautvillers, France   
Pinot Noir, Chardonnay                                                                  VND 2,688

Moët & Chandon Champagne Brut NV, Epernay, France  
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier                                          VND 728

Ca’ del Bosco Cuvée Prestige Brut, Franciacorta DOCG, NV  
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero                                            VND 788

Billecart Salmon Brut Blanc de Blancs Grand Cru, Champagne, France NV             
Chardonnay                                                                                          VND 888

VODKA SHOT RECOMMENDED

Belvedere                           VND 248

Beluga Gold Line               VND 528



Allergens/ Danh mục thực phẩm có khả năng gây dị ứng
1 Cerals containing gluten and products thereof

Ngũ cốc có chứa gluten và các sản phẩm từ chúng
2 Crustaceans and products thereof

Động vật giáp xác và các sản phẩm từ chúng
3 Eggs and products thereof

Trứng và các sản phẩm từ chúng
4 Fish and products thereof

Cá và các sản phẩm từ chúng
5 Peanuts and products thereof

Đậu phộng và các sản phẩm từ chúng
6 Soybeans and products thereof

Đậu nành và các sản phẩm từ chúng
7 Milk and products thereof (including lactose)

Sữa và các sản phẩm từ chúng (kể cả lactose)
8 Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts and products thereof

Các loại hạt: hạnh nhân, hạt phỉ, hạt óc chó và các sản phẩn từ chúng
9 Celery and products thereof

Cần tây và các sản phẩm từ chúng
10 Mustard and products thereof

Mù tạt và các sản phẩm từ chúng 
11 Sesame seeds and products thereof

Hạt mè và các sản phẩm từ chúng
12 Sulphur dioxide and sulphites

Lưu huỳnh đioxit và sunfua
13 Lupins and products thereof

Lupin và các sản phẩm từ chúng 
14

 

Molluscs and products thereof
Động vật thân mềm và các sản phẩm từ chúng  

If you have any food allergies and/or intolerances, please ask our staff, who will provide 
you with appropriate information on our food and beverage 

Xin lưu ý nếu quý khách bị dị ứng với bất kỳ thành phần thực phẩm nào, vui lòng thông báo cho nhân viên 
nhà hàng để được tư vấn món ăn và thức uống thích hợp. 
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